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ВЛИЯНИЕ ХРАНЕНИЯ ЗЕРНА ПШЕНИЦЫ В ОТКРЫТЫХ СКЛАДАХ 
ПРИ ПОСЛЕУБОРОЧНОМ ДОЗРЕВАНИИ НА  
ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ 
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ЦельÊработыÊ-ÊисследованиеÊвлиянияÊпослеуборочногоÊпериодаÊдозреванияÊзеренÊпшеницыÊвÊоткрытыхÊхранилищахÊнаÊ

ихÊтехнологическиеÊ иÊ биохимическиеÊ свойства.ÊПроанализированоÊ влияниеÊ храненияÊ образцовÊ зернаÊ пшеницыÊ вÊ открытыхÊ
складахÊвÊпериодÊсозреванияÊнаÊфизико-химическиеÊпоказатели.ÊВÊрезультатеÊхраненияÊнаÊоткрытыхÊскладахÊтемператураÊ
наÊверхнейÊ5-сантиметровойÊповерхностиÊворохаÊзернаÊпшеницы,ÊхранящегосяÊвÊпериодÊсозреванияÊпослеÊуборкиÊвÊжаркиеÊ
летниеÊдни,ÊоказаласьÊвышеÊ50ÊºСÊ22ÊдняÊизÊ30.ÊТакжеÊиз-заÊжарыÊвоздухаÊиÊплохойÊтеплопередачиÊзернаÊпшеницыÊвÊверхнихÊ
5-Ê иÊ 10-смÊ слояхÊ ворохаÊ поÊ сравнениюÊ сÊ 15-Ê иÊ 20-смÊ слоямиÊ натуральнаяÊмасса,Ê зольность,ÊИДКÊ клейковиныÊ иÊ ухудшилисьÊ
условныеÊединицыÊпоказателейÊчислаÊпадения.Ê 

 
Ключевые слова: температура,Êвлажность,Êстекловидность,Êзольность,ÊклейковинаÊ 
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IshningÊmaqsadiÊochiqÊomborlardaÊbug'doyÊdonlariningÊo'rim-yig'imdanÊkeyingiÊpishibÊetishÊdavriningÊtexnologikÊvaÊbiokimyoviyÊ
xususiyatlarigaÊta'siriniÊo'rganishdanÊ iborat.ÊBundaÊbugꞌdoyÊdonÊnamunalariningÊochiqÊomborlardaÊyetilishÊdavridaÊsaqlanishiningÊfizik-
kimyoviyÊkoꞌrsatkichlarigaÊtaꞌsiriÊtahlilÊqilindi.ÊOchiqÊomborlardaÊsaqlashÊnatijasidaÊyozningÊissiqÊkunlaridaÊyigꞌimdanÊkeyinÊyetilishÊdav-
ridaÊsaqlanayotganÊbugꞌdoyÊdonÊuyuminingÊyuqoriÊ5ÊsmÊyuzasidagiÊharoratÊ30ÊkundanÊ22ÊkunidaÊ50ÊºCÊdanÊortganligiÊtajribaÊnatijalaridanÊ
aniqlandi.ÊShuningdek,ÊhavoningÊissiqligiÊvaÊbugꞌdoyÊdoniningÊissiqlikniÊyomonÊoꞌtkazishiÊhisobiga,ÊuyumningÊyuqorgiÊ5ÊvaÊ10ÊsmÊqatlamidaÊ
15ÊvaÊ20ÊsmÊdagigaÊnisbatanÊnaturaÊogꞌirlik,Êkuldorlik,ÊkleykovinaningÊKDIÊvaÊtushishÊsoniÊshartliÊbirlikÊkoꞌrsatkichlariÊyomonlashgan.Ê 

 
Каlit soꞌzlar: harorat,Ênamlik,Êshishasimonlik,ÊkulÊtarkibi,ÊkleykovinaÊ 
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TheÊpurposeÊofÊtheÊworkÊisÊtoÊstudyÊtheÊinfluenceÊofÊtheÊpost-harvestÊripeningÊperiodÊofÊwheatÊgrainsÊinÊopenÊstoragesÊonÊtheirÊ
technologicalÊandÊbiochemicalÊproperties.ÊTheÊinfluenceÊofÊstorageÊofÊsamplesÊofÊwheatÊgrainÊinÊopenÊwarehousesÊduringÊtheÊripeningÊ
periodÊonÊphysicalÊandÊchemicalÊparametersÊisÊanalyzed.ÊAsÊaÊresultÊofÊstorageÊinÊopenÊwarehouses,ÊtheÊtemperatureÊonÊtheÊupperÊ5Ê
cmÊsurfaceÊofÊaÊheapÊofÊwheatÊgrainsÊstoredÊduringÊtheÊripeningÊperiodÊafterÊharvestÊonÊhotÊsummerÊdaysÊturnedÊoutÊtoÊbeÊaboveÊ50ÊºСÊ
onÊ22ÊdaysÊoutÊofÊ30.ÊAlsoÊdueÊ toÊ theÊheatÊofÊ theÊairÊandÊpoorÊheatÊ transferÊofÊwheatÊgrainsÊ inÊ theÊupperÊ5-ÊandÊ10-cmÊ layersÊofÊaÊ
heap,ÊcomparedÊwithÊ15-ÊandÊ20-cmÊlayers,ÊtheÊnaturalÊweight,ÊashÊcontent,ÊdeformationÊindexÊofÊglutenÊandÊtheÊconventionalÊunitsÊofÊ
indicatorsÊofÊtheÊfallingÊnumberÊhaveÊdeteriorated. 
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Kirish 
DunyoÊ miqyosidaÊ donniÊ saqlashÊ davom-

idagiÊ yoꞌqotishlarÊ (FAOÊ maꞌlumotlarigaÊ koꞌra)Ê
iqlimÊsharoitiga,ÊtexnikÊjihozlargaÊvaÊprofessionalÊ
kadrlarÊ mavjudligigaÊ qarabÊ 10-15%Ê gacha,Ê baꞌziÊ
davlatlardaÊ ushbuÊ muammolarÊ boꞌyichaÊ kengÊ
tadqiqotlarÊ olibÊ borib,Ê ularningÊ natijalariÊ ama-
liyotgaÊ joriyÊ etilganÊ holdaÊ qismanÊ bartarafÊ etibÊ
kelinmoqda.Ê BuÊ holÊ aksariyatÊ elevatorÊ sanoatiÊ
rivojlanganÊ vaÊ bugꞌdoyÊ doniniÊ yetishtirishÊ
boꞌyichaÊyetakchiÊdavlatlardaÊuningÊyoꞌqotilishigaÊ

qarshiÊkurashishÊmamlakatÊoziq-ovqatÊxavfsizliginiÊ
taꞌminlashningÊ asosiyÊ yoꞌnalishlaridanÊ biriÊ
hisoblanib,ÊqiziqishniÊoshirmoqda.ÊShuÊbilanÊbirgaÊ
zamonaviyÊ elevatorlardaÊ donningÊ sifatÊ vaÊ tabiiyÊ
yoꞌqotishlarniÊ minimallashtirishÊ vaÊ resursÊ tejam-
korlikÊ texnologiyaniÊ ishlabÊ chiqishgaÊ alohidaÊ
eꞌtiborÊqaratilmoqda. 

RespublikamizdaÊ bugꞌdoyÊ doniÊ yigꞌimdanÊ
keyingiÊ pishibÊ yetilishÊ davridaÊ ochiqÊ omborlardaÊ
saqlanishiÊ natijasidaÊ texnologikÊ vaÊ biokimyoviyÊ
xossalariÊ pasayishiningÊ oldiniÊ olishdaÊ zamonaviyÊ
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texnologiyalarniÊ ishlabÊ chiqishÊorqaliÊ energiyaÊ vaÊ
resursÊ tejamkorÊ tizimlardanÊfoydalanishgaÊalohidaÊ
eꞌtiborÊ qaratilib,Ê muayyanÊ ilmiyÊ tadqiqotlarÊ olibÊ
borilmoqda.Ê Jumladan,Ê RespublikamizningÊ issiqÊ
yozÊ vaÊ kuzÊ oylaridaÊ 80-100Ê kunÊ davomidaÊ ochiqÊ
omborlardaÊ saqlanishiÊ natijasidaÊ texnologikÊ vaÊ
biyokimyoviyÊ xossalariningÊ oꞌzgarishi,Ê quruqÊ
moddaÊ yoꞌqotilishiÊ vaÊ uningÊ hisobigaÊ texnologikÊ
hamdaÊ biokimyoviyÊ xossalarningÊ pasayishiÊ na-
tijasidaÊunÊunumiÊvaÊsifatigaÊtaꞌsiriÊtadqiqÊqilishgaÊ
qaratilganÊtadqiqotlarÊalohidaÊahamiyatÊkasbÊetadi. 

Elevator-omborxonaÊ xoꞌjaliklariÊ faniÊ vaÊ
texnikasiÊ rivojlantirishÊ boꞌyichaÊ dastlabÊ professorÊ
D.V.ShumskiyÊ tadqiqotlarÊolibÊborgan.ÊUÊbirinchiÊ
boꞌlibÊ1927ÊyildaÊamaliyotdaÊ“ElevatorlarniÊopera-
tivÊ hisoblash”Ê metodiÊ debÊ nomlanganÊ elevator-
omborxonaÊ xoꞌjaligidaÊ ishlabÊ chiqarishÊ jarayon-
lariniÊhisoblashÊmetodiniÊnazariyÊasoslaganÊvaÊish-
labÊchiqqanÊ[1].ÊD.V.ShumskiyÊelevatorlarniÊoper-
ativÊ hisoblashningÊ asosiyÊ gꞌoyalariniÊ 1932Ê yildaÊ
nashrÊ qilganÊ boꞌlib,Ê MGUPP,Ê VNIIZ,Ê OTIPP,Ê
SNIIPZP,Ê GosNIIsredazprom-zernoproekt,Ê АTU,Ê
S.ToraygerovÊnomidagiÊPGUÊolimlariÊtadqiqotlari-
daÊrivojlantirilganÊ[1-4]. 

Maꞌlumki,Ê RespublikamizningÊ quruqÊ iqlimÊ
sharoitidaÊyetishtirilganÊmahalliyÊbugꞌdoyÊdonÊtur-
kumlariÊyigꞌimdanÊkeyingiÊyetilishÊdavridaÊ80-120Ê
kunÊ davomidaÊ ochiqÊ omborlardaÊ saqlanadi.Ê
BugꞌdoyÊ doniningÊ issiqlikÊ sigꞌimÊ koeffitsientiÊ
10...15%ÊnamlikdaÊ1,8...2,1ÊkDj/(kgÊK),Ê20%Ênam-
likdaÊ issiqlikÊ oꞌtkazuvchanlikÊ koeffitsientiÊ 0,13-
0,20ÊVt/(m.Ê ºС)Ê vaÊ 20%ÊnamlikÊ hamdaÊ 20Ê °СÊ daÊ
haroratÊ oꞌtkazuvchanlikÊ koeffitsientiÊ 1,7ā10-

7÷1,9ā10-7Êm2/sÊgaÊtengligi,ÊuniÊochiqÊomborlardaÊ
yuqoriÊ haroratdaÊ saqlashÊ texnologikÊ vaÊ bio-
kimyoviyÊ xossalariÊ pasayishigaÊ olibÊ keladi.Ê
Shuningdek,Ê yetilishÊ davridaÊ bugꞌdoyÊ doniningÊ
novvoylikÊ xossalariniÊ taꞌminlovchiÊ oqsillarningÊ
sintezlanishiÊquyoshÊnuriÊtaꞌsiridaÊtoꞌxtaydi.ÊBuÊesaÊ
mahalliyÊbugꞌdoyÊdonÊ turkumlaridanÊnavliÊunÊ tor-
tishdaÊ uningÊ unumiÊ vaÊ sifatiniÊ pasayishigaÊ olibÊ
keladi. 

OchiqÊ omborlargaÊ qabulÊ qilinganÊ bugꞌdoyÊ
donÊ turkumlariningÊ yigꞌimdanÊ keyingiÊ pishibÊ
yetilishÊ davridaÊ texnologikÊ vaÊ biokimyoviyÊ xos-
salariÊpasayishiningÊoldiniÊolishÊchoralariniÊ ishlabÊ
chiqishÊ orqaliÊ mamlakatimizningÊ oziq-ovqatÊ xa-
vfsizliginiÊvaÊdongaÊboꞌlganÊehiyojiniÊtaꞌminlashdaÊ
ochiqÊombolarÊhamdaÊelevatorlarningÊahamiyatiniÊ
tahlilÊqilishniÊtaqazoÊetadi. 

BugꞌdoyÊ donlardagiÊ oꞌzaroÊ farqÊ yigꞌim-

terimÊ davridaÊ hamÊ yuzagaÊ keladi.Ê Kom-
baynlardaÊ yigꞌibÊ olishÊ paytidaÊ kuchliÊ mexanikÊ
taꞌsirlarÊoqibatidaÊkoꞌpginaÊdonlardaÊsinish,ÊdarzÊ
ketish,ÊshilinishÊholatlari,ÊbaꞌzanÊqizishÊhamÊku-
zatilishiÊ oꞌrganilganÊ [5].Ê MexanizatsiyalarningÊ
donÊ ajratuvchiÊ qismlariÊ nosozÊ boꞌlgandaÊ don-
larningÊ maydalanibÊ ketishiÊ ortishiÊ mumkinligiÊ
tadqiqÊqilinganÊ[6-8]. 

DonningÊ yigꞌibÊ olingandanÊ keyingiÊ
yetilishidaÊharoratÊ hamÊmuhimÊahamiyatgaÊ ega.Ê
HavoningÊ haroratiÊ maqbulÊ boꞌlgandaginaÊ donÊ
yetilaÊ boshlaydi.Ê 15-30Ê ºСÊ vaÊ undanÊ birÊ ozÊ
yuqoriÊharoratdaÊdonlarningÊjadalÊyetilishiÊkuza-
tilganÊ[9-12Ê]. 

SaqlashÊ jarayonidaÊ donningÊ unishiÊ uchunÊ
koꞌpÊ miqdordaÊ namlikÊ kerakÊ boꞌladi.Ê TalabÊ eti-
ladiganÊnamlikÊdonningÊxavodanÊsingdiraÊoladi-
ganÊbugꞌÊ holidagiÊ namligidanÊbirÊ nechaÊbarovarÊ
ortiqdir.Ê BoshqachaÊ qilibÊ aytganda,Ê engÊ yuqoriÊ
muvozanatÊ namlikÊ (30-36%)Ê hamÊ unishningÊ
boshlanishiÊuchunÊyetarliÊboꞌlmasligiÊaniqlanganÊ
[13]. 

SaqlashdaÊ donningÊ nafasÊ olishiÊ natijasidaÊ
dondaÊ quyidagiÊ holatlarÊ vujudgaÊ kelishiÊ
oꞌrganilgan. 

- ÊdonÊquruqÊmoddalariningÊkamayishi; 
- ÊdondaÊ gigroskopikÊ namlikningÊ or-

tishiÊ vaÊ donÊ boꞌshliqlaridagiÊ havoÊ nisbiyÊ namlig-
iningÊkoꞌtarilishi; 

- ÊdonÊboꞌshliqlaridagiÊhavoÊ tarkibiningÊ
oꞌzgarishi; 

- ÊdonÊ uyumidaÊ issiqlikningÊ hosilÊ
boꞌlishi. 

MahalliyÊ bugꞌdoyÊ donÊ turkumlaridanÊ navliÊ
novvoylikÊunlariniÊ tortishdaÊularningÊchiqishÊunu-
miÊ vaÊ funktsionalÊ xossalarigaÊ birÊ nechtaÊ omil-
larningÊ taꞌsiriÊ oꞌrganilgan.Ê Shulardan:Ê mahalliyÊ
bugꞌdoyÊ donÊ turkumlaridanÊ navliÊ unÊ tortishdaÊ
yormalashÊ jarayoniningÊ texnologikÊ samaradorli-
gigaÊdonningÊnamligiÊvaÊvalÊrifllariningÊoꞌzaroÊjoy-
lashishiningÊ [14],Ê IÊ yormalashdanÊ oldinÊ
gidrotermikÊ ishlovÊ berishdaÊ qobiqlarningÊ mus-
tahkamligiginiÊ oshirishÊ maqsadidaÊ ichimlikÊ suviÊ
vaÊ NaHCO3,Ê H3PO4,Ê CH3COOHÊ [15]Ê vaÊ
gidrotermikÊ ishlovÊ berishdaÊ qoꞌllaniladiganÊ su-
vlarningÊ fizik-kimyoviyÊ xossalarininingÊ taꞌsirlariÊ
eksperimentalÊ oꞌrganilganÊ [16].Ê Shuningdek,Ê
bugꞌdoyÊ doniniÊ navliÊ unÊ tortishgaÊ tayyorlashdaÊ
uningÊ yuzasigaÊ uchÊ bosqichliÊ oqlashningÊ unÊ chi-
qishÊ unumiÊ vaÊ texnologikÊ sifatÊ koꞌrsatkichlarigaÊ
taꞌsiriÊtadqiqÊqilinganÊ[17].Ê 
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S.D.ÊBabaev,ÊX.B.ÊErgasheva.,ÊvaÊboshqalarÊ
tomonidan,Ê BuxoroÊ viloyatidaÊ yetishtirilganÊ
bugꞌdoyÊ doniningÊ “Intensiv”,Ê “SanzarÊ 8”Ê vaÊ
“Baxt”Ê navlariningÊ unboplikÊ vaÊ novvoylikÊ xos-
salariÊ oꞌrganilganÊ vaÊ olinganÊ tajribaÊ natijalardanÊ
ushbuÊnavlarÊboꞌyichaÊtexnologikÊrejimÊishlabÊchi-
qilganÊ [18-19].Ê Аmmo,Ê RespublikamizdaÊ 7Ê mlnÊ
tonnadanÊ ortiqÊ bugꞌdoyÊ donÊ yetishtirilishi,Ê uningÊ
yozÊvaÊkuzningÊissiqÊoylaridaÊochiqÊomborlardaÊ80
-100Ê kunÊ davomidaÊ saqlanishiÊ natijasidaÊ uningÊ
quruqÊ massasiÊ kamayishiÊ bilanÊ birgalikda,Ê
yigꞌimdanÊ keyingiÊ pishibÊ yetilishÊ davridaÊ
texnologikÊvaÊbiokimyoviyÊxossalariÊpasayishiningÊ
oldiniÊ olishÊ boꞌyichaÊ yoꞌriqnomaÊ yokiÊ texnologikÊ
reglamentlarÊ ishlabÊ chiqilmaganligiÊ tadqiqotningÊ
dolzarbliginiÊyanadaÊoshiradi.Ê 

IshningÊmaqsadiÊ ochiqÊ omborlardaÊ bug'doyÊ
donlariningÊ o'rim-yig'imdanÊ keyingiÊ pishibÊ etishÊ
davriningÊ texnologikÊ vaÊ biokimyoviyÊ
xususiyatlarigaÊta'siriniÊo'rganishdanÊiborat. 

UshbuÊ maqsadgaÊ erishishÊ uchunÊ yigꞌimdanÊ
keyingiÊ pishibÊ yetilishÊ davridaÊ ochiqÊ omborlardaÊ
saqlanayotganÊ bugꞌdoyÊ donÊ turkumlaridanÊ namu-
nalarÊ olib,Ê ularningÊ texnologikÊ vaÊ biokimyoviyÊ
xossalariÊ oꞌzgarishiniÊ tadqiqÊqilishÊmuhim.ÊBundaÊ
dastlabÊ tadqiqotÊ uchunÊ tanlanganÊ ochiqÊ ombor-
lardaÊ saqlanayotganÊ bugꞌdoyÊ donÊ turkumlaridanÊ
namunalarningÊ fizik-kimyoviyÊ koꞌrsatkichlariniÊ
aniqlashÊusullariniÊoꞌrganishniÊtaqazoÊetadi. 

 
Tadqiqot usullari 
TadqiqÊqilinayotganÊbugꞌdoyÊdonÊnamunala-

riningÊ texnologikÊ tahliliniÊ bajarishÊ uchunÊmavjudÊ
ctandartÊ usullardanÊ foydalanildi.Ê OlinganÊ namu-
nalarÊ quyidagiÊ ctandartlargaÊ acocanÊ tahlilÊ qilindi:Ê
bugꞌdoyÊ namligiÊ CESh-3MÊ (Rossiya)Ê qurituvchiÊ
shkafdaÊ 130Ê ºCÊ haroratdaÊ 40Ê daqiqaÊ davomidaÊ
quritilibÊaniqlandiÊ[20];ÊbugꞌdoyÊdoniningÊnaturasiÊ
PX-1MÊ(Rossiya)ÊlaboratoriyaÊuskunasidaÊaniqlan-
diÊ [21];Ê 1000Ê taÊ donÊ vazniÊ [22];Ê bugꞌdoyÊ doniÊ
shishacimonligiÊ YantarÊ (Rossiya)Ê diafanoskopÊ
uskunasidaÊaniqlandiÊ[23];ÊbugꞌdoyÊdoniÊkuldorligiÊ
mufelьÊ pechidaÊ 600-900Ê °СÊ haroratdaÊ kuydiribÊ
aniqlandiÊ [24];Ê bugꞌdoydaÊ kleykovinaÊmiqdoriÊ vaÊ
sifatiÊaniqlandiÊ[25].Ê 

 
Natijalar va muhokamalar  
ShuningÊ uchunÊ RespublikamizningÊ janubiyÊ

hududidaÊ joylashganÊ “Don-xalqÊ rizqi”Ê АJÊ qabulÊ
qilishÊ punktiÊ tadqiqotÊ obyektiÊ sifatidaÊ tanlandi.Ê
YigꞌimdanÊ keyingiÊ yetilishÊ davridaÊ saqlanayotganÊ

bugꞌdoyÊdonÊuyumdaÊvertikalÊqatlamlarÊboꞌyichaÊ5,Ê
10,Ê 15Ê vaÊ 20Ê smÊ dagiÊ haroratningÊ oꞌzgarishiniÊ
04.07.2022ÊdanÊ30.07.2022ÊgachaÊkunÊdavomidaÊ3Ê
xilÊ vaqtdaÊ (soatÊ 1100,Ê 1300,Ê 1600)Ê aniqlandi.Ê
TajribadanÊolinganÊnatijalarÊ1-jadvaldaÊkeltirilgan. 

TajribaÊ natijalaridanÊ koꞌrinadiki,Ê yozningÊ
issiqÊ kunlaridaÊ yigꞌimdanÊ keyinÊ yetilishÊ davridaÊ
saqlanayotganÊ bugꞌdoyÊ donÊ uyuminingÊ yuqoriÊ 5Ê
smÊyuzasidagiÊharoratÊ30ÊkundanÊ22ÊkunidaÊ50ÊºСÊ
danÊortgan.Ê 

OchiqÊ omborlardaÊ yigꞌimdanÊ keyinÊ bugꞌdoyÊ
doniningÊyetilishÊdavridagiÊsaqlashÊjarayonidaÊha-
roratningÊ 50Ê ºСÊ ortishi,Ê uningÊ fizik-kimyoviyÊ
koꞌrsatkichlarigaÊ taꞌsiriÊ qilishiÊ mumkinligiÊ tahlilÊ
qilindi.Ê ShuningÊ uchunÊ ochiqÊ omborlardaÊ
yigꞌimdanÊ keyingiÊ pishibÊ yetilishÊ davridaÊ saqlan-
ishiningÊ fizik-kimyoviyÊ koꞌrsatkichlarigaÊ taꞌsiriniÊ
tadqiqÊqilishniÊtaqazoÊetdi. 

Oꞌrim-yigꞌimdanÊ keyingiÊ pishibÊ yetilishÊ
-Ê buÊ dondaÊ sodirÊ boꞌladiganÊ vaÊ unibÊ chiqishi,Ê
texnologikÊ xususiyatlariÊ vaÊ saqlashÊ bar-
qarorliginingÊ yaxshilanishigaÊ olibÊ keladiganÊ
jarayondir.ÊBundaÊdondagiÊfermentÊfaolligiÊvaÊ
nafasÊ olishÊ jadalligiÊ pasayishiÊ hamdaÊ yuqoriÊ
molekulyarÊ organikÊ moddalarÊ (oqsillar,Ê
uglevodlar,Ê yogꞌlar)Ê sinteziÊ jarayoniniÊ yakun-
lashiÊtushuniladi. 

Oꞌrim-yigꞌimdanÊ soꞌngÊ darholÊ dondaÊ sodirÊ
boꞌladiganÊjarayonlarÊsaqlashÊpaytidaÊoddiyÊvaÊbe-
qarorÊmoddalarningÊ(qandlar,Êaminokislotalar)Êmu-
rakkabÊ vaÊ barqarorroqÊ zahiraÊ moddalargaÊ
(kraxmal,Ê oqsillar)Ê aylanishiÊ sifatidaÊ tavsiflanadi.Ê
Oꞌrim-yigꞌimdanÊkeyingiÊpishibÊyetishÊfaqatÊdonÊvaÊ
urugꞌlardagiÊ sintezlanishÊ jarayonlarÊ gidrolitikÊ ja-
rayonlardanÊustunÊboꞌlgandaÊsodirÊboꞌladi. 

BugꞌdoyÊ doniningÊ pishibÊ yetilishiÊ natijasidaÊ
uningÊ fizik-kimyoviyÊ koꞌrsatkichlariniÊ yaxshilashÊ
hamÊpastÊnamlikdaÊdonÊhujayralariÊvaÊtoꞌqimalaridaÊ
sodirÊboꞌladiganÊbiokimyoviyÊjarayonlarÊmajmuasi-
ningÊnatijasidir.ÊShuningÊuchunÊtadqiqotÊobꞌektidanÊ
birÊ oyÊ davomidaÊ vertikalÊ qatlamÊ boꞌyichaÊ olinganÊ
nuqtaviyÊnamunalardan,ÊumumiyÊnamunaÊvaÊundanÊ
oꞌrtaÊ namunaÊ olinib,Ê ularningÊ fizik-kimyoviyÊ
koꞌrsatkichlarigaÊ haroratÊ vaÊ quyoshÊ nuriningÊ taꞌsiriÊ
tajribaviyÊoꞌrganildi.ÊTajribalardanÊolinganÊnatijalarÊ
2-jadvaldaÊkeltirilgan. 

TajribaÊnatijalaridanÊkoꞌrishÊmumkinki,Êhav-
oningÊ issiqligiÊ vaÊ bugꞌdoyÊ doniningÊ issiqlikniÊ
yomonÊoꞌtkazishiÊhisobiga,ÊuyumningÊyuqorgiÊ5ÊvaÊ
10Ê smÊ qatlamidaÊ 15Ê vaÊ 20Ê smÊ dagigaÊ nisbatanÊ
naturaÊ ogꞌirlik,Ê kuldorlik,Ê kleykovinaningÊ DIÊ vaÊ
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1-Êjadval 
Ochiq omborda bugꞌdoy don uyumining vertikal qatlam boꞌyicha haroratining oꞌzgarishi, ºС 

HaroratÊaniqlanganÊ
sana 

NamunaÊolinganÊvaqtÊvaÊqatlamÊchuqurligi,Êsoat/sm 
1100 1300 1600 

5 10 15 20 5 10 15 20 5 10 15 20 
01.07.2022 44 41 39 39 54 42 42 40 53 45 42 40 
02.07.2022 44 42 39 38 54 43 43 41 59 46 42 40 
03.07.2022 47 44 41 40 57 46 44 42 61 48 44 41 
04.07.2022 44 42 40 40 54 43 42 41 54 44 41 41 
05.07.2022 34 33 33 31 42 39 38 38 46 43 42 40 
06.07.2022 38 34 34 34 42 38 39 40 48 39 36 36 
07.07.2022 42 38 39 36 48 38 36 39 50 39 38 38 
08.07.2022 39 38 37 36 43 38 38 37 47 42 38 37 
09.07.2022 38 38 37 36 43 38 38 36 47 41 37 37 
10.07.2022 40 38 37 37 45 41 39 37 49 40 40 38 
11.07.2022 41 39 37 37 45 40 39 37 50 43 41 39 
12.07.2022 39 38 37 35 42 38 38 36 47 42 38 37 
13.07.2022 38 36 36 35 41 39 38 36 46 43 37 37 
14.07.2022 45 42 39 39 56 44 41 40 59 47 42 41 
15.07.2022 45 43 39 39 56 44 41 39 60 48 43 41 
16.07.2022 46 44 41 40 57 46 42 39 59 46 43 41 
17.07.2022 48 44 42 39 57 45 41 39 61 49 44 42 
18.07.2022 47 44 41 38 58 44 40 40 60 47 40 39 
19.07.2022 49 44 42 39 57 44 41 40 59 47 39 39 
20.07.2022 48 43 40 38 58 45 42 39 57 46 40 40 
21.07.2022 49 44 41 38 57 45 41 39 58 45 41 39 
22.07.2022 50 45 42 40 58 46 41 40 60 46 41 39 
23.07.2022 50 44 41 41 59 47 43 41 61 46 42 40 
24.07.2022 50 45 42 41 59 46 42 40 60 45 41 40 
25.07.2022 50 45 41 41 57 45 40 39 59 46 42 40 
26.07.2022 51 45 42 40 58 44 40 40 59 44 41 40 
27.07.2022 51 44 41 39 56 43 40 39 57 42 41 39 
28.07.2022 48 42 39 38 54 41 40 39 55 42 39 39 
29.07.2022 45 41 39 39 54 42 42 40 57 41 40 40 
30.07.2022 40 39 38 38 46 40 39 37 51 40 39 38 

2 -Êjadval 
Bugꞌdoy doni turkumlarining fizik-kimyoviy koꞌrsatkichlari 

Koꞌrsatkichlar 
NamunaÊolinganÊqatlamÊchuqurligi,Êsm 

5 10 15 20 
Shishasimonlik,Ê% 38 38 37 35 

Naturasi,Êg/l 765 767 779 783 
Namlik,Ê% 8,9 9,0 9,3 10,4 

1000ÊtaÊdonÊvazni,Êg 39 38,2 38 38 
Kuldorlik,Ê% 1,85 1,83 1,79 1,79 

KleykovinaÊmiqdori,Ê% 25 25 25 24 
KleykovinaÊKDIÊshartliÊbirlikÊ

koꞌrsatkichi 
88 88 84 80 

TushishÊsoni 590 540 470 410 

tushishÊ soniÊ shartliÊ birlikÊ koꞌrcatkichlariÊ
yomonlashgan.Ê Shuningdek,Ê donÊ uyuminingÊ
yuqoriÊ qismidaÊ haroratningÊ ortishiÊ namlikningÊ

pasayishigaÊ vaÊ buÊ shishasimonlikÊ koꞌrsatkichgaÊ
xamÊtaꞌsirÊqilishiÊkuzatildi.ÊKleykovinaÊmiqdorigaÊ
ahamiyatsizÊtaꞌsirÊqilishiÊaniqlandi. 
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Xulosa 
OlibÊ borilganÊ nazariyÊ vaÊ eksperimentalÊ na-

tijalardanÊ xulosaÊ qilishÊ mumkinki,Ê bugꞌdoyÊ doniniÊ
yigꞌimdanÊkeyinÊyetilishÊdavridaÊRespublikamizningÊ
iqlimÊ sharoitidaÊochiqÊomborlardaÊ saqlash,Ê uyumin-
ingÊustkiÊ5-10ÊsmÊqatlamidaÊkleykovinaningÊIDKÊvaÊ

tushishÊsoniÊshartliÊbirlikÊkoꞌrsatkichlariÊpasayadi. 
MahalliyÊbugꞌdoyÊdonÊ turkumlariniÊ yetilishÊ

davrida,Ê ochiqÊ omborlardaÊ saqlashÊ muddatiniÊ vaÊ
ularningÊ texnologikÊ rejiminiÊ tadqiqÊ qilishÊ orqaliÊ
ularningÊtexnologikÊxossalariÊpasayishiningÊoldiniÊ
olishgaÊerishiladi. 
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