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ДилдораÊРУЗМЕТОВА1Ê(ruzmetovadildora2018@gmail.com),   
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2ТашкентскийÊхимикоÊтехнологическийÊинститут,ÊТашкент,ÊУзбекистан 
 

ЦельÊработыÊзаключаетсяÊвÊвыделенииÊиÊизученииÊфизико-химическихÊсвойствÊпектиновыхÊвеществÊ(кислогоÊполисахари-
да)Ê выделенныхÊизÊ лекарственногоÊ растенияÊ портулакÊ огородныйÊ (лат.Ê PortúlacaÊolerácea),Ê произрастающегоÊ вÊ нижнейÊчастиÊ
теченияÊрекиÊАмударьи.ÊПриведеныÊрезультатыÊвыделенияÊиÊхимическогоÊисследованияÊпектиновыхÊвеществÊметодамиÊбумаж-
нойÊиÊ газожидкостнойÊхроматографии.ÊУстановлено,Ê чтоÊданныйÊуглеводныйÊкомплексÊпредставленÊпектиновымиÊвеществам.Ê
УстановленÊ ихÊ качественныйÊ иÊ количественныйÊмоносахаридныйÊ состав.ÊМоносахаридныйÊ составÊ представленÊ такимиÊ веще-
ствамиÊкакÊуроноваяÊкислота,Êгалактоза,Êглюкоза,Êарабиноза,ÊксилозаÊиÊнезначительногоÊколичестваÊрамнозы.ÊПолученныеÊпек-
тиновыеÊ веществаÊизÊпортулакаÊогородногоÊотносятсяÊкÊ высокомолекулярнымÊкислымÊполисахаридам,Êарабиноглюкоурананам.Ê
МолекулярнаяÊмассаÊпектиновыхÊвеществÊравнаÊ18,5ÊкДа.ÊОтносительнаяÊвязкостьÊ1%ÊраствораÊпектинаÊсоставляетÊ1,3ÊПаáсÊиÊ
моносахаридныйÊсоставÊпектинаÊсостоитÊизÊгалактозы,Êглюкозы,Êарабинозы,ÊксилозыÊвÊсоотношенияхÊ2,3:15,0:2,3:1,0ÊиÊгалакто-
уроновойÊкислоты. 

 
Ключевые слова: портулакÊогородный,ÊпектиновыеÊвеществa,ÊмолекулярнаяÊмасса,ÊмоносахаридныйÊсоставÊ 

OBTAINING PECTIN SUBSTANCES FROM PURSLEY MEDICINAL PLANT  
(PORTÚLACA OLERÁCEA)  
 
BakhorÊKHAKIMOVA1(baxor8255@mail.ru),ÊÊSaidaÊАTKHАMOVА2Ê(saida52@mail.ru), 
DildoraÊRUZMETOVА1(ruzmetovadildora2018@gmail.com),ÊÊ 
DonokhonÊKАDАMOVА1(aliyakhakinova23@gmail.com) 
1UrgenchÊStateÊUniversity,ÊUrgеnch,ÊUzbekistanÊ 
2TashkentÊChemicalÊ-TechnologicalÊInstitute,ÊTashkent,ÊUzbekistan 
 

TheÊpurposeÊofÊourÊworkÊ isÊ toÊ isolateÊandÊstudyÊtheÊphysicochemicalÊpropertiesÊofÊpectinÊ substancesÊ (anÊacidicÊpolysaccharide)Ê
isolatedÊfromÊtheÊpursleyÊmedicinalÊplantÊ(lat.ÊPortúlacaÊolerácea)ÊgrowingÊonÊtheÊlowerÊpartÊofÊtheÊAmuÊDarya.ÊTheÊarticleÊpresentsÊtheÊ
resultsÊofÊtheÊisolationÊandÊchemicalÊstudyÊofÊpectinÊsubstancesÊbyÊpaperÊandÊgas-liquidÊchromatography.ÊItÊhasÊbeenÊestablishedÊthatÊthisÊ
carbohydrateÊcomplexÊisÊrepresentedÊbyÊpectinÊsubstances.ÊTheirÊqualitativeÊandÊquantitativeÊmonosaccharideÊcompositionÊhasÊbeenÊestab-
lished. 

PursleyÊisÊaÊveryÊpromisingÊpharmacologicalÊagentÊthatÊcanÊbeÊeatenÊbyÊanimalsÊandÊhumans,ÊasÊwellÊasÊinÊmedicine.ÊTheÊphysico-
chemicalÊparametersÊandÊmonosaccharideÊcompositionÊofÊPurslaneÊhaveÊbeenÊstudied.ÊAccordingÊtoÊchromatography,ÊtheÊmonosaccharideÊ
compositionÊconsistsÊofÊuronicÊacid,Êgalactose,Êglucose,Êarabinose,ÊxyloseÊandÊminorÊamountsÊofÊrhamnose.ÊTheÊobtainedÊpectinÊsubstancesÊ
fromÊtheÊpursleyÊplantÊbelongÊtoÊhighÊmolecularÊweightÊacidicÊpolysaccharides,Êarabinoglucouranans.ÊTheÊmolecularÊweightÊofÊpectinÊsub-
stancesÊisÊ18.5ÊkDa.ÊTheÊrelativeÊviscosityÊofÊaÊ1%ÊpectinÊsolutionÊisÊ1,3Ê Paás.ÊTheÊmonosaccharideÊcompositionÊofÊpectinÊconsistsÊofÊgalac-
tose,Êglucose,Êarabinose,ÊandÊxyloseÊinÊratiosÊofÊ2.3:15.0:2.3:1.0ÊasÊwellÊasÊgalacturonicÊacid. 

 
Keywords: pursley,ÊpectinÊsubstances,ÊmolecularÊweight,ÊcompositionÊofÊcarbohydratesÊ 
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IshimizningÊmaqsadiÊ -ÊO'zbekistonningÊquyiÊAmudaryoÊ regionidaÊo'sadiganÊPortulacaceaeÊ oilasigaÊmansubÊbirÊ yillikÊ o'simlikÊ–Ê
semizo’tÊ(PortúlacaÊolerácea)ÊdorivorÊo'simligidanÊajratibÊolinganÊpektinÊmoddalariningÊ(nordonÊpolisaxarid)Êfizik-kimyoviyÊxususiyatlariniÊ
o'rganish.ÊMaqoladaÊpektinÊmoddalariniÊ ajratibÊolish,Ê qog'ozÊ vaÊgaz-suyuqlikÊ xromatografiyasiÊ yordamidaÊ kimyoviyÊo'rganishÊnatijalariÊ
keltirilgan.Ê UshbuÊ pektinÊ moddalariningÊ sifatÊ vaÊ miqdoriyÊ monosaxaridÊ tarkibiÊ aniqlangan.Ê Semizo’tÊ hayvonlarÊ vaÊ odamlarÊ tomonidanÊ
iste’molÊqilinishiÊmumkinÊbo’lgan,Êshuningdek,ÊtibbiyotdaÊhamÊfoydalanishÊmumkinÊbo'lganÊjudaÊistiqbolliÊfarmakologikÊvositadir.ÊSemizo’t-
ningÊ fizik-kimyoviyÊ ko'rsatkichlariÊ vaÊmonosaxaridÊ tarkibiÊ o'rganildi.ÊXromatografiyagaÊ ko'ra,ÊmonosaxaridÊ tarkibiÊ uronÊ kislotalari,Ê ga-
laktoza,Êglyukoza,Êarabinoza,ÊksilozaÊvaÊozÊmiqdordaÊramnozdanÊiborat.ÊSemizo‘tÊo'simligidanÊolinganÊpektinÊmoddalariÊyuqoriÊmolekulyarÊ
og'irlikdagiÊ nordonÊ polisaxaridÊ arbinoglyukourananlardir.Ê PektinÊ moddalariningÊ molekulyarÊ og'irligiÊ 18,5Ê kDaÊ niÊ tashkilÊ qiladi.Ê 1%Ê liÊ
pektinÊeritmasiningÊnisbiyÊqovushqoqligiÊ1,3ÊPaásеkÊgaÊteng,ÊpektinningÊmonosaxaridÊtarkibiÊ2,3:15,0:2,3:1,0ÊnisbatdaÊgalaktoza,Êglyukoza,Ê
arabinoza,ÊksilozaÊvaÊgalaktouronÊkislotasidanÊiborat.Ê 

 
Каlit soꞌzlar: semizo’t,ÊpektinÊmoddalari,ÊmolekulyarÊog'irligi,ÊuglevodlarningÊtarkibiÊ 

 DOI: 10.34920/cce2023112 

73 

FOOD TECHNOLOGY 
ПИЩЕВЫЕ ТЕХНОЛОГИИ 
OZIQ-OVQAT TEXNOLOGIYASI 

Введение 
ПортулакÊ огородныйÊ (P.oleracea L)Ê

–Ê травянистоеÊ суккулентноеÊ однолетнееÊ
растениеÊизÊсемействаÊPortulacaceae,Êпроиз-
растающееÊнаÊБлижнемÊВостокеÊиÊвÊИндииÊ
[1,Ê2]. ПортулакÊогородныйÊявляетсяÊвесьмаÊ
перспективнымÊ фармакологическимÊ сред-

ством,Ê котороеÊ можноÊ употреблятьÊ вÊ пищуÊ
животнымÊиÊлюдям,ÊаÊтакжеÊвÊмедицине,ÊпоÊ
даннымÊ ВсемирнойÊ организацииÊ здраво-
охранения,Ê котораяÊ относитÊ егоÊ кÊ числуÊ
наиболееÊчастоÊиспользуемыхÊрастительныхÊ
лекарственныхÊ средствÊ иÊ присваиваетÊ емуÊ
ярлыкÊ«ГлобальнаяÊпанацея»Ê[3]. 
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РасчетноеÊ содержаниеÊ углеводовÊ
(40,67%;)ÊвÊлистьяхÊиÊстеблеÊпортулакаÊсчита-
лосьÊ вышеÊ (рис.Ê 1),Ê чемÊ уÊ листьевÊ Sennaob-
tusfoliaÊ (20%)ÊиÊлистьевÊAmaranthusinÊ curvatusÊ
(23,7%).ÊСодержаниеÊсыройÊклетчаткиÊвÊлисть-
яхÊиÊстеблеÊпортулака.Ê(8,0%)ÊбылоÊсопостави-
моÊ сÊ зарегистрированнымиÊ значениямиÊ (8,50–
20,90%)ÊнекоторыхÊнигерийскихÊовощейÊ[4,Ê5].Ê
ОднимÊизÊобсуждаемыхÊнедостатковÊиспользо-
ванияÊовощейÊвÊпитанииÊчеловекаÊявляетсяÊихÊ
высокоеÊсодержаниеÊклетчатки,ÊкотороеÊможетÊ
вызватьÊ раздражениеÊ кишечникаÊ иÊ снижениеÊ
биодоступностиÊ питательныхÊ веществÊ
(фунгицидовÊиÊмикроэлементов).Ê Рекомендуе-
мыеÊнормыÊпотребленияÊклетчаткиÊдляÊдетей,Ê
взрослых,Ê беременныхÊ иÊ кормящихÊ матерейÊ
составляют19-25%,Ê 21-38%,Ê 28%Ê иÊ 29%Ê соот-
ветственно.ÊТакимÊобразом,ÊПортулакÊлистьяÊиÊ
стебельÊмогутÊбытьÊценнымÊисточникомÊпище-
выхÊволоконÊвÊпитанииÊчеловека.Ê[5] 

ПортулакÊ этоÊ традиционнаяÊ китайскаяÊ
трава,ÊкотораяÊвÊнастоящееÊвремяÊширокоÊрас-
пространенаÊ поÊ всемуÊ миру. АктивныеÊ ингре-
диентыÊ включаютÊ полисахаридыÊ [6],Ê жирныеÊ
кислоты,Ê флавоноиды,Ê кумаринÊ иÊ алкалоидыÊ
[7]. ОнÊ богатÊ витаминами-антиоксидантамиÊ иÊ
омега-3Ê жирнымиÊ кислотамиÊ [8]Ê иÊ можетÊ ис-
пользоватьсяÊкакÊовощ,ÊаÊтакжеÊдляÊразличныхÊ
лечебныхÊ целейÊ вÊ здравоохранении,Ê особенноÊ
дляÊ профилактикиÊ некоторыхÊ сердечно-
сосудистыхÊ заболеванийÊ иÊ поддержанияÊ здо-
ровойÊиммуннойÊсистемыÊ[9]. Известно,ÊчтоÊонÊ
обладаетÊ антибактериальными,Ê противовоспа-
лительнымиÊиÊантиоксидантнымиÊсвойствами,Ê

аÊ такжеÊрегулируетÊлипидныйÊиÊ сахарныйÊоб-
менÊвÊорганизме.  

 БылоÊ обнаружено,Ê чтоÊ экстрактÊ порту-
лакаÊ оказываетÊ ингибирующееÊ действиеÊ наÊ
образование узелков в стволовыхÊ клетках ракаÊ
толстойÊ кишкиÊ [10 ]. ОнÊ такжеÊ былÊ эффекти-
венÊ против язвенногоÊ колита уÊ крысÊ иÊмышейÊ
[11,12]. Ê ИспользованиеÊ уникально-
го полисахаридного компонентаÊ (POP)ÊизÊпор-
тулакаÊ показало противоопухолевыйÊ эффект вÊ
моделях inÊvivo [ 13]. 

ВÊУзбекистанеÊпортулакÊиспользуютÊкакÊ
желчегонное,Ê жаропонижающееÊ средствоÊ приÊ
воспаленииÊ печени,Ê почек,Ê мочевогоÊ пузыря,Ê
кишечныхÊязвахÊиÊкровавыхÊпоносах.ÊРастениеÊ
такжеÊприменяетсяÊприÊлеченииÊкишечнойÊин-
фекцииÊ[14]. 

ЦелюÊработыÊявляетсяÊизучениеÊфизико-
химическихÊ свойствÊ пектиновыхÊ веществÊ
(кислогоÊполисахарида)ÊвыделенныхÊизÊлекар-
ственногоÊ растенияÊ огородногоÊ портулакаÊ
(лат.Ê PortúlacaÊ olerácea),Ê произрастающееÊ вÊ
нижнейÊчастиÊтеченияÊрекиÊАмударьи. 

 
Методы исследования 
ВыделениеÊ пектиновыхÊ веществ.Ê ДляÊ

выделенияÊпектиновыхÊвеществ,ÊизÊнадземнойÊ
частиÊ растения,Ê портулакаÊ огородногоÊ взялиÊ
150Ê граммÊ сырья,Ê привелиÊ доÊ измельченногоÊ
фракциямÊ состоянияÊ размеромÊ 1-4Ê мм,Ê кото-
рыйÊ обеспечиваетÊ должныйÊ размерÊ пектино-
войÊ молекулы,Ê гарантирующийÊ физико-
химическиеÊ свойстваÊ получаемогоÊ экстракта.Ê
[15].Ê ЭкстракцияÊ проводитсяÊ двукратномÊ экс-

Рисунок 1. Портулак и концентрация пищевой составляющей в нем [4 , 5]. 
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трагированиеÊ иÊ осуществляетсяÊ растворомÊ
солянойÊкислотыÊрН-2,5.ÊВÊпервомÊэтапеÊэкс-
трагированиеÊпровелиÊ вÊ течениеÊ 6Ê часовÊприÊ
температуреÊ70Ê°СÊиÊвÊгидромодулеÊ1:10,ÊаÊвоÊ
второмÊ этапеÊ провелиÊ течениеÊ 3Ê часовÊ приÊ
температуреÊ70Ê°СÊиÊгидромодульÊ1:5.ÊОчист-
куÊсырьяÊиÊэкстрактаÊотÊкрасящихÊвеществÊнеÊ
осуществляютÊ[15,Ê16].ÊПолученныйÊэкстрактÊ
выпариваетсяÊ вÊ роторномÊ испарителеÊ IKāHBÊ
digital. 

РоторныйÊ испарительÊ соÊ встроеннойÊ
нагревающейÊбанейÊHBÊ 10Ê обладаетÊ классомÊ
защитыÊсогласноÊDINÊENÊ60529IPÊ20,ÊразъемÊ
RSÊ232да,ÊнапряжениеÊ220-240Ê/Ê100-240Ê/Ê100
-Ê120Ê/Ê100-115ÊV,ÊчастотаÊ50/60ÊHz,ÊПотребля-
емаяÊмощность1400ÊW. 

ПолученныйÊ концентратÊ осаждалиÊ
трехкратнымÊобъемомÊ96%ÊспиртаÊэтилового.Ê
ПолученныеÊ осадкиÊ отфильтровывали,Ê высу-
шивалиÊ иÊ взвешивали,Ê получилиÊ 5,4Ê граммÊ
пектиновогоÊвещества.ÊПолученныеÊпектино-
выеÊ веществаÊ представляютÊ собойÊ кремовыйÊ
цвет,ÊхорошоÊрастворяютсяÊвÊводе.Ê 

ОпределениеÊ вязкости.Ê ОтносительнаяÊ
вязкостьÊ выделенныхÊ пектиновыхÊ вещество-
пределилиÊ вискозиметромÊ ОствальдаÊ сÊ диа-
метромÊкапилляраÊ–Ê0,73Êмм.ÊприÊтемпературеÊ
27ÊºС.ÊИзмерениеÊпроводилиÊтриждыÊиÊвычис-
лялиÊ среднееÊ значение.Ê ОтносительнуюÊ вяз-
костьÊрастворовÊрассчитывалиÊпоÊформуле:Ê 

 
ηотнÊ=Êt2/t1 

 
Êгде:Ê t1Ê –Ê времяÊ протеканияÊ растворителя,Ê
мин;Êt2Ê–ÊвремяÊпротеканияÊраствораÊпектино-
выхÊвеществ. 

ОпределениеÊмолекулярнойÊмассыÊпек-
тиновыхÊ веществ.Ê Ê ВÊ качествеÊ сорбентаÊ ис-
пользовалиÊ TSKGMPWXLÊ (ToyaÊ Soda,Ê Япо-
ния)Ê сÊ линейнойÊ калибровочнойÊ зависимо-
стью.Ê СкоростьÊ потокаÊ элюентаÊ составлялаÊ
0,8Ê мл/мин.Ê ОбъемÊ вводимойÊ пробыÊ 25Ê мкл.Ê
ОбработкуÊ хроматографическихÊ данныхÊ осу-
ществлялиÊ сÊ помощьюÊ программыÊ WindowsÊ
ChemstationÊ7.Ê 

ÊОпределениеÊ моносахаридногоÊ составаÊ
пектиновыхÊвеществ.ÊПолныйÊкислотныйÊгид-
ролизÊ пектиновыхÊ веществ.Ê ПоÊ 100Ê мгÊ выде-
ленныхÊ пектиновÊ гидролизовалиÊ 3ÊмлÊ 1нÊ рас-
творомÊН2SО4,Ê100Ê

○С.ÊÊПВÊвÊтечениеÊ24Êч.ÊПоÊ
истечениеÊ времениÊ гидролизатÊ поместилиÊ вÊ

стаканÊ иÊ нейтролизовалиÊ барияÊ карбонатом.Ê
ОбразовавшийÊосадокÊотфильтровали,ÊфильтратÊ
деионизировалиÊ катионитомÊ КУ-2,Ê упаривалиÊ
доÊ неÊ большогоÊ объемаÊ (0,5Êмл)Ê иÊ хроматогра-
фировалиÊнаÊбумагеÊFNÊ–Ê18ÊвÊсистемеÊбутанолÊ-
1–пиридин–водаÊ(6:4:3)ÊсÊизвестнымиÊмоносаха-
ридамиÊ (свидетелями).Ê ХроматограммыÊ высу-
шивали,Ê проявилиÊ кислымÊ анилинфталатомÊ сÊ
последующимÊ нагреваниемÊ вÊ сушильномÊ шка-
фуÊприÊ110Ê○СÊ1-2Êмин.ÊБумажнуюÊхроматогра-
фиюÊ (БХ)Ê осуществлялиÊ наÊ бумагеÊ Filtrak-FNÊ
13,Ê 18Ê (Германия)Ê вÊ системеÊ растворителей:Ê н-
бутанол-пиридин-водаÊ (6:4:3)Ê (1),Ê проявитель:Ê
1)ÊкислыйÊаналинфталатÊ(5Êмин.,Ê100Ê°С). 

ПолучениеÊ ацетатовÊ альдонитрилов.Ê
ГидролизатÊ послеÊ полногоÊ кислотногоÊ гидро-
лизаÊпектиновыхÊвеществÊвыпаривалиÊдоÊсухаÊ
(околоÊ10Êмг).ÊСмесьÊмонохаридовÊрастворялиÊ
вÊ 2Ê млÊ свежеперегнанногоÊ пиридинаÊ иÊ добав-
лялиÊ 100Ê мгÊ гидроксиламаинаÊ солянокислого.Ê
РастворÊнагревалиÊнаÊводянойÊбанеÊвÊтечениеÊ1Ê
часа.Ê КÊ охлажденномуÊ растворуÊ добавлялиÊ 2Ê
млÊ свнжеперегнанногоÊ уксусногоÊ ангидрида,Ê
полученнуюÊсмесьÊнагревалиÊ1ÊчасÊприÊтемпе-
ратуреÊ 90Ê oС.Ê ПослеÊ охлажденияÊ кÊ смесиÊ до-
бавлялиÊ 25ÊмлÊ воды,Ê ацетилированныеÊ альдо-
нонитрилыÊ экстрагировалиÊ хлороформом.Ê
ЭкстрактыÊпромывалиÊводойÊдляÊудаленияÊпи-
ридинаÊ иÊ уксуснойÊ кислоты,Ê сушилиÊ надÊ без-
воднымÊсульфатомÊнатрияÊиÊупаривалиÊвÊваку-
умеÊ доÊ объемаÊ околоÊ 2Ê мл.Ê ПолученныйÊ рас-
творÊрастворялиÊвÊчистомÊацетонеÊиÊвводилиÊвÊ
хроматографÊсÊпомощьюÊмикроÊшприце. 

ГХÊ анализÊ образцовÊ проводилиÊ наÊ хро-
матографеÊ ShimadzuÊ GC-2010Ê сÊ пламенно-
ионизационнымÊдетектором,ÊкварцеваяÊкапил-
лярнаяÊколонкаÊShimadzuÊRxi-624ÊSilMSÊ(30мÊxÊ
0,25ммÊхÊ1,40мкм),Ê скоростьÊподвижнойÊфазыÊ
(N2)Ê1,5Êмл/мин,ÊтемператураÊинжектораÊ260Ê°
С,ÊтемператураÊдетектораÊ280Ê°СÊиÊтемперату-
раÊ колонкиÊ 230Ê °С.Ê ОбразцыÊ снималиÊ вÊ видеÊ
ацетататовÊальдононитрилов.Ê 

 
Результаты и обсуждение  
ВыходÊиÊфизико-химическиеÊпоказателиÊ

пектиновыхÊ веществÊ портулакаÊ огородногоÊ
(PortúlacaÊolerácea)ÊприведеныÊвÊтаблицеÊ1. 

ДляÊ определенияÊ моносахаридногоÊ со-
ставаÊпроводилиÊполныйÊкислотныйÊгидролиз.Ê
ДанныеÊ поÊ бумажнойÊ иÊ газожидкостнойÊ хро-
матографииÊприведеныÊвÊтаблицеÊ2. 
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Таблица 1  
Условия выделения пектиновых веществ 

Наименование рНÊсреды ТемператураÊ
экстракции,ÊoС 

Время, 
час 

Выход,Ê% 
  

НадземнойÊчастьÊрастениииÊпортулакаÊ
(PortúlacaÊolerácea) 2,5 70 9 3,6 

Таблица 2  
Физико-химическая характеристика пектиновых веществ 

Тип 
Углеводов 

ηотн, 
Паāс 

ММ 
кДа 

МоносахаридныйÊсостав 
UAc 

Gal Glc Ara Man Xyl Rha 
ПектиновыеÊ
вещества 1,3 18,5 2,3 15,0 2,3 - 1,0 сл. + 

Примечание:Ê ММÊ –Ê молекулярнаяÊ масса,Ê GalÊ –Ê галактоза,Ê GlcÊ –Ê глюкоза,Ê AraÊ –Ê арабиноза,Ê Ê ManÊ –Ê
манноза,ÊXylÊ–Êксилоза,ÊRhaÊ–Êрамноза,ÊÊUAcÊ–ÊуроновыеÊкислоты. 

Рисунок 2. Молекулярная масса пектиновых веществ.Ê 

Рисунок 3. Газожидкостная хроматография. 

КакÊвидноÊизÊрисунковÊ2ÊиÊ3ÊобразецÊ
состоитÊизÊдвухÊилиÊтрехÊфракций,ÊиÊмоле-
кулярнаяÊ массаÊ пектиновыхÊ веществÊ равнаÊ
18,5ÊкДа.ÊТакимÊобразомÊпектиновыеÊвеще-
стваÊ изÊ растенияÊ портулакÊ относятсяÊ кÊ вы-
сокомолекулярном.Ê 

ВÊмоносахаридномÊсоставеÊполисаха-
ридовÊидентифицировалиÊгалактозу,Êглюко-

зу,Ê арабинозу,Ê ксилозуÊ иÊ галактоуроновуюÊ
кислотуÊ[16,Ê17]. 

ПоÊрезультатамÊбумажнойÊиÊгазожид-
костнойÊ хроматографииÊ можноÊ заключить,Ê
чтоÊпектиновыеÊвеществаÊотносятсяÊкÊараби-
ноглюкоурананам. 

 
Заключение 
ТакимÊобразом,ÊполученныеÊпектино-

выеÊвеществаÊизÊпортулакаÊогородногоÊявля-
ютсяÊ высокомолекулярнымиÊ кислымиÊ Ê по-
лисахаридами,Ê молекулярнаяÊ массаÊ пекти-
новыхÊвеществÊравнаÊ18,5ÊкДа.ÊОтноситель-
наяÊвязкостьÊ1%ÊраствораÊпектинаÊсоставля-
етÊ1,3ÊПаāс.ÊÊМоносахаридныйÊсоставÊпекти-
наÊ представленÊ изследующихÊ веществ:Ê га-
лактоза,Êглюкоза,Êарабиноза,ÊксилозаÊвÊсоот-
ношенияхÊ2,3:15,0:2,3:1,0ÊиÊгалактоуроноваяÊ
кислота.Ê ПолученныеÊ пектиновыеÊ веществаÊ
имеютÊгелеобразующиеÊсвойства. 
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